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Lundi 11 NOvembre RESTAURATION
2024

TRIO DE CHARCUTERIES :
TERRINE DE LAPIN AUX NOISETTES, JAMBON SERRANO
ET ROSETTE LYONNAISE, SALADE VERTE
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TIMBALE DE SAUMON DU CHEF
A LA DIEPPOISE
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QUASI DE VEAU FONDANT PRIMEUR DES MONTAGNES
PYRENEENNES SAUCE AUX CHAMPIGNONS

ET SES TAGLIATELLES
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ROQUEFORT ET CANTAL, SALADE VERTE %&%H%
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TARTE TATIN AUX POMMES
ET SA CREME ANGLAISE

24 €TTC
C'est l'occasion de vous faire plaisir!
Cotes du Roussillon rouge AOC Champagne brut 75 cl,
75 cl, 9€ la bouteille. 18€ labouteille. \\
Quantité: Quantité: M &
/ - Nom, Prénom: Signature:: Q =S §
d Nombre de menu: \

avotre livreur avant le: Jeudi 31 octobre 2024.
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