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BARBOTEU

RESTAURATION

Menu du 2 au 8 déecembre 2024

0,

G‘c"v
lundi mardi mercredi Jjeudi vendredi
2 décembre 2024 3 décembre 2024 4 décembre 2024 5 décembre 2024 6 decembre 2024
padcissonalal = Samossas aux == potage Fermier.
Entrée s/porc, s/viande, Salade Parmentiére p g 5 ! Salade verte
P légumes croiltons
végétarien : (Eufs durs
=./ajine de boulettes = Roulade de veau = n: .
" - . - - - o ~. Civet de seiches
Plat principal d'agneau aux raisins Omelette fraiche farcie sauce aux fines Saucisse braisée |™= o Barvuls
,_u- secs ,ﬁ. herbes v:. y
Foite l_/egetanen d . végétarien : Galette
Assortiment de . r en . s/porc, s/viande, .
. . s/viande, végétarien : e .. _ boulgour lentilles
légumes et pois . végétarien : Pépites :
: - Crousti fromage S corail sauce beurre
chiches fagon tajine végétales blanc
aux raisins secs
. . : Mousseline de Mijoté de .
sy - =
Accompagnement | = Semoule T= Petits pois au jus Brocalis BIO m = flageolets = Riz pilaf
st Saint Nectaire . Yaourtnature Carré frais m
] Lmt rmf‘“ U’“ At {at ,\“”
Fromage / Laitage j\n Tomme noire AOP i - Vache Picon tnl #  sucré BIO ul cé B0 =
a8 S =
Fruit de saison Purée pomme - _ - : :
Dessert BIO o banane BIO Madeleine coquille Fruit de saison Eclair chocolat
Menus établis sous réserve des contraintes d'approvisionnement

r"‘\/ Viande Bovine Francgaise

Produit en Occitanie

= Fait maison
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rm{/- Viande Frangaise ou UE

Lait
mee Lait collecté et transformé en France

J—j France Agrimer

« Pour consulter Ies allergénes,
scannez notre QR CODE ».



