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v;-P Créme de foie 'r Rillettes de saumon,
. izza royale S i S .
. : s/pore, s/wande,. Velouté de tomates pain de mie ,
Entrée s/porc, s/viande, SR ; = Nem aux léegumes
e . |végétarien : Soupe de et crolitons vegeranen Salade
végétarien : Taboulé <
légumes verts coleslaw
— Poisson meuniére, Jambon blanc = Parmentier de e Cervelas
Plat principal . e = .
citron \ supérieur ’ canard confit campagnardi
= Tartiflette e b - |
s/porc, s/viande, végétarienne s/viande, végétarien : s/pore, siviande
végétarien : Crousti végétarien : Boules Escalope végétale . ’
; - e végétarien : Nuggets
fromage de soja sauce panée et purée aux :
‘ de blé
chasseur éclats de marrons
Jeunes carottes Pétes BIO, aux éclats Butternut BIO m
Accompagnement | = = =
aux aromates fromage de marrons rétie -i.
Fromage / Laitage ik Camembert {t\é Gouda Qv eoutnante LY Canidljeune At Cantafrais
f Franc? Lait - {at
g ge |\ T BO |l AOP i
]
Eﬁ La@f’ Liégeois a
Purée de Poire au sirop , Sapin de noél au la vanille
Dessert i Spéculoos . LR e
pommes BIO léger chocolat s/viande, végétarien :
Petit suisse aux fruits
::\ Viande Bovine Frangaise Produit e B%E gﬁeEfab.'.'S sou[_sar%saggge dem@f‘?@mg%?ogﬁﬁgmﬁjzg”ﬂm co?ecte et transformé en France é Erance Agrimer
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« Pour consulter Ies allergenes,
.‘ scannez notre QR CODE ».




